DOPPIA FESA DI TACCHINO AL FORNO

TABELLA NUTRIZIONALE

Descrizione del
_ “DOPPIA FESA DI TACCHINO AL FORNO “ Lotto N. 10
campione:
Note: ANALISI ESEGUITE IN SERVICE
Cod. rif. Interno: F0357
_ _ _ Incertezza - Limiti di fiducia Criteri di _
Parametri u.m. Risultati (Kp=1.96 - p=95%) valutazione Metodo di Prova
Umidita g/100g 71,90 AOAC 950.46 B 1991
. 0/100g
Proteine (NX6,25) 24,00 AOAC 992.15 1992
Grassi g/100g 1,36 AOAC 960.39 B
Ceneri g/100g 2,58 UNI 10590:1997
Carboidrati | g/100g 0,16 MP 0297 rev 5 2014
Acidi grassi
g/100g 2,63 MP 0297 rev 5 2014

saturi
Glucosio g/100g 0,242 MP 1114 rev 5 2013
Fruttosio g/100g < 0,010 MP 1114 rev 5 2013
Lattosio g/100g < 0,010 MP 1114 rev 5 2013
Saccarosio | g/100g <0,010 MP 1114 rev 5 2013
Maltosio g/100g <0,010 MP 1114 rev 5 2013
Sale g/100g 2,23 MP 1289 rev 9 2015
Valore

, kcal/100g 109 MP 0297 rev 5 2014
energetico
Valore .

, Kj/100g 461 MP 0297 rev 5 2014
energetico
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